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Riesling QbA - Trocken 

Weingut Dr. Hermann 
 
Das Riesling-Weingut »Dr. Hermann« mit über 13,5 Hektar Rebfläche wird von Christian Hermann 
geführt. Der Weinbau hat in der Familie Hermann seit mehreren Jahrhunderten Tradition. 
 
Das heutige Weingut entstand 1967 aus der Erbteilung des Weinguts Joh. Jos. Christoffel Erben in Ürzig, 
als Christian‘s Großvater, der Mediziner Dr. Hermann, mit den seinem Familienzweig gehörenden 
Weinbergen sein eigenes Weingut gründete. 
 
Im Laufe der Zeit wurde der Weinbergsbesitz stetig vergrößert. Die Produktionsstätte wurde mit dem 
Bau eines großzügigen und zeitgemäßen Kellers von Ürzig nach Erden verlegt. Der Schwerpunkt ist der 
Riesling-Anbau in Steillagen. Fast alle Weinberge des Weinguts in den berühmten Lagen Erdener Prälat, 
Ürziger Würzgarten und Erdener Treppchen sind mit wurzelechten Riesling-Reben bestockt, die feinste 
Riesling-Weine liefern. Die vorgenannten Lagen zählen zu den traditionsreichsten Weinbergen der Welt 
– schon seit der Antike vor fast 2000 Jahren wird hier Qualitätsweinbau betrieben. 
 
 
Ein trockener und lebendiger Riesling von hoher Qualität, der straff, saftig und 
zugleich mineralisch ist. Dieser Riesling steht exemplarisch für eine ganze Reihe von 
klaren Rieslingen von Dr. Hermann. Ein Genuss, nicht nur für sich allein, sondern auch 
zu frischen Sommergerichten. 
 
 
 
Region: Ürzig – Mosel/Deutschland 
 
Rebsorte: Riesling 
 
Alkohol:  12 % Vol. 
 
Lagerdauer: 2 – 3 Jahre 
 
Restzucker: 5,1 g/l 
 
Säure: 7,2 g/l 
 
Serviertemperatur: 8 – 10 °C 
 
Allergenhinweis: enthält Sulfite 
 
EAN-Code Flasche: 4 260 130 460 440 
 
 
 
      Art.-Nr 11452 
 
 
Charakteristik: feinfruchtiger, finessenreicher, sehr nuancierter Wein mit eleganter Säure am 

Gaumen und einer nachhaltigen Mineralität 
 
Passend zu: Vorspeisen, deftiger Brotzeit oder Variationen aus Fluss und Meer 
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